Allerlei Deftiges fur jede Gelegenheit:

Hahnchenbrust im Knuspermantel
Partyschnitzel 100g - 140g

Partyfrikadellen 80g

Groldes Jager- oder Ziegeunerschnitzel
GroRes Schweine Schnitzel mit Bratensolie

Hackbraten 250g mit ZwiebelsolRe

Kalte Speisen:

Frikadellen, Hahnchenschenkel, Mettigel,
Schinken/Salami Platte, Bratenplatte,
Aufschnitt Platte, Canapes,

Hausmacher Wurst Platte, belegte Brotchen,

kleine Schnitzel, Kase Platte.

Kalte Beilagen:

Brezeln, Partybrotchen, Baguette,
Partysonne, Brotchen, Bauernbrot.

Buffet Vorschlage:

Partyschinken mit Kartoffelgratin
Solde und Sauerkraut.

Schweinebraten mit KloRen und
Rotkraut (Gemuse).

Rinderbraten mit Kl63en und
Rotkraut (Gemuse).

Jager- oder Ziegeunerschnitzel mit
Kroketten und Salat.

Schnitzel mit Kartoffelgratin,
Gemuse und Solde.

Hahnchenschenkel, Partyschinken,
Kroketten, Kartoffelgratin, Salat,
Gemtuse und Sol3e.

Kleine Schnitzel, Schweinebraten,
Kroketten, Gemtise und Sofl3e.

Spanferkel (ab 15 Personen).

Alle Angebote stellen wir mit lhnen

individuell zusammen und

passen Sie lhren Festlichkeiten an.

Ihr Partyservice Haas

Partyservice

fur alle
Gelegenheiten

ahl,
Unsere AW 4
Dorfborngasse/ Metz er el ist Thr GCSChm

Wehrheimer Mitte
61273 Wehrheim
Tel.: 06081 - 5139

Fax: 06081 - 980 433

FIUEENE oo

HeiBe Theke Mitragsmenf_’l




Kleinigkeiten:

fein garnierte Baguette
Scheiben

mit Wurst, Kase, Schinken usw.
mit Lachs

fein garnierte Happchen
mit Wurst, Kase, Schinken usw.
mit Lachs

halbe belegte Brotchen

Schnitzel Brotchen
mit Salat und Tomate

Hackbraten Brotchen
mit Salat und Gurke

ganze Brotchen

belegt mit Wurst, Kase, Schinken,
Braten, Salami, Tomaten

oder Gurke

Vorspeisen:

Krabbencocktail, Fischplatte,
Melonenschiffchen, gefllte Eier,
geflllte Tomaten mit frischkase

Suppen:

Knoblauchcremesuppe, Gulaschsuppe,
Linsensuppe, Erbsensuppe, Kartoffelsuppe

Hauptgerichte:

Schweinelende mit frischen Champignons
Lendentopf mit/ohne Champignons
Hackbraten mit/ohne Zwiebeln

panierte Schnitzel

Schweinebraten gefullt/ungefullt
Rinderbraten gespickt/ungespickt
Hahnchenschenkel

Schnitzeltopf

Sahnegeschnetzeltes

Schweinefilet gefullt

versch. Sorten Fleischkase

gek. Ochsenbrust mit Sahne Meerrettich
Putenmedaillons im Krautertopf

Lachs auf Blattspinat

Beilagen zum satt machen:

hausgemachte Semmelknddel,
Kartoffelknddel, Spatzle, Schupfnudeln,
Kartoffeln, Bratkartoffeln, Kroketten,
Kartoffelgratin, uvm.

Salate:

Tomatensalat, Gurkensalat, Hirtensalat,
Lauchsalat, Krautsalat, Nudelsalat,
Bohnensalat, Wurstsalat, Gefllgelsalat,
gem. Salat, Feldsalat,

Kartoffelsalat mit Speck/Majonaise.

Desserts:

Obstsalat, Obstkorb, Orangencreme, rote
Gritze mit VanillesoRe, Bayrischcreme,
Mousse au Chocolate, Schokoladen-/
Vanillepudding.

Hochzeitsbuffet:

Vorspeise
- Hochzeitssuppe

- Honigmelone mit Schinken

- Fisch mit Frichten oder Salat
Hauptgericht mit Beilagen

- Kalbsmedaillons mit frischen Pilzen -

Lammbraten

- Putenmedaillons im Krautertopf
Lachs auf Blattspinat
Rosmarinkartoffeln
- Kartoffelgratin
Spatzle

- Gemuseplatte
Dessert

- Weinschaumcreme -

Orangencreme

- Tiramisu




